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un impasto (per cornetti o cannoli) e meglio gestirloin kg o
In pezzi (cioe per quanti pezzi ne escono fuori)?
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1. un impasto (per cornetti o cannoli) € meglio gestirlo in kg oin pezzi (cioé per quanti pezzi ne

escono fuori)?
se laresa € realmente sempre uguale (es. 60 pezzi aimpasto) - a netto di minima tolleranza che comungue viene assorbitain
fase di rettifiche - allora e meglio fare laricetta per I'impasto da (60 pezzi) e nei singoli prodotti inserire uno O, (zero virgola)

corrispondente alla frazione (es. 0.0167 per 1/60)
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